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Kursa autori


Dr. biol., doc. Vizma Nikolajeva

Priekšzināšanas


Mikrobioloģija I (Biol2093).
Kursa anotācija

Kursa mērķis ir apgūt zināšanas par izejvielu un pārtikas produktu mikrofloru, produktu mikrobioloģiskajiem rādītājiem, produktu bojāšanās veidiem. Mērķa sasniegšanai studenti apgūst teorētiskās zināšanas lekcijās.

Kursa apraksts-plāns

	1. Pārtikā nozīmīgie mikroorganismi – baktērijas, micēlijsēnes, raugi un vīrusi. Patogēnie mikroorganismi.

	2. Uztura infekcijas un toksikozes. Baktēriju un sēņu toksīni.

	3. Pārtikas izejvielu īpatnības. Graudi. Dārzeņu un augļu bojāšanās veidi.

	4. Derīgie un kaitīgie mikroorganismi maizes ražošanā. Mikroorganismi konditorejas rūpniecībā.

	5. Piena un piena produktu mikroflora. Mikroorganismi skābpiena produktu un siera ražošanā.

	6. Gaļas un gaļas produktu bojāšanās. Olu kontaminācija.

	7. Zivju un zivju produktu bojāšanās.

	8. Mikroorganismi alus, vīna un bezalkoholisko dzērienu ražošanā.

	9. Mikroorganismi augļu un dārzeņu pārstrādē.

	10. Gaļas, zivju, dārzeņu un augļu konservu bojāšanās.

	11. Saldētu un modificētā atmosfērā iepakotu produktu kontaminācija.

	12. Probiotikas un citi funkcionālie uzturlīdzekļi.


Prasības kredītpunktu iegūšanai

Brīvs lekciju apmeklējums. Obligāta uzstāšanās seminārā ar referātu. Sekmīgi nokārtots rakstisks eksāmens.
Literatūra (01 - mācību literatūra)
	1. Žvirbļanska A., Bakušinska O. Mikrobioloģijas, sanitārijas un higiēnas pamati pārtikas rūpniecībā. Zvaigzne, 1988.

	2. http://priede.bf.lu.lv/grozs/Mikrobiologijas/


Literatūra (02 – papildliteratūra)

	1. Compendium of methods for the microbiological examination of foods. APHA, 1992.

	2. Ray B. Fundamental food microbiology. CRC PRESS, 1996.

	3. Altrug T. Introduction to toxicology and food. CRC Press, 2003.

	4. Food science and food biotechnology. Ed. by G. F. Gutierrez-Lopez, G. V. Barbosa-Canovas. CRC Press, 2003.

	5. McLandsborough L. Food microbiology laboratory. CRC Press, 2005.


Literatūra (03 - ieteicamā periodika)

	1. Food Microbiology

	2. International Journal of Food Microbiology

	3. FEMS Microbiology Ecology


