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Kursa anotācija Kursa mērķis ir apgūt tautas saimniecībai un medicīnai nepieciešamu produktu iegūšanas klasiskās biotehnoloģijas, arī nepieciešamās aparatūras darbības principus, izpratni par pilnām tehnoloģiskajām shēmām no izejvielām līdz gataviem produktiem.

Kursa apraksts-plāns

	1. Priekšmeta saturs un iespējas. Biotehnoloģijas pamatjēdzieni. Produktu (izejvielu, blakusproduktu) transformācija ar biotehnoloģiskām metodēm. Bioinženierija - iekārtas (aparāti) biotehnoloģisko procesu realizācijai, to kontrole (pamatjēdzieni un definīcijas).Terminu : darba devējs, darba ņēmējs, inovācijas, ERTDI, MVU izpratne.

	2. Biotehnoloģiskās sistēmas un to sastāvdaļas: izejvielas (substrāti), producenti, ražotie produkti. Daži piemēri vispārējos vārdos. Biotehnoloģiskie procesi, to ekonomiskais un ekoloģiskais novērtējums.

	3. Fermentācija. Komentāri par anaerobo, aerobo, periodisko, ar piebarošanu, nepārtraukto, sterilo, nesterilo fermentācijas procesu. 

	4. Atjaunojamo izejvielu biotehnoloģija. Celulozi un cieti saturošu izejvielu, arī atkritumproduktu konversija. Nešķīstošo barotņu sagatavošana (g.k. sterilizācija). Klijas saturošu barotņu sagatavošana un sterilizācija amilolītisko fermentu ieguvei ar virsmas kultivēšanas metodi. Šķidro barotņu sagatavošana, t.sk. sterilizācija un dozēšana. Barotņu sterilizācijas shēma. 

	5. Fermentatoru aprīkojums. Sterilizācijas principi (t0, atdalīšana, ķīmiskā iedarbe u.c.). Filtrācijas mehānismi. Gala produktu (koncentrāti, atūdeņotu šūnu produkti, tehniskie un tīrie) izdalīšana, koncentrēšana, attīrīšana.

	6. Koncentrātu ieguve, ietvaices aparāti, kaltes - veidi, konstrukcijas. Koncentrātu higroskopiskums. Atūdeņotu šūnu produkti. Anabiozes stāvoklis. Kultūru reaktivācija. Šūnā esošo metabolītu (produktu) ieguves principi. Šūnu dezintegrācijas metodes. Mehāniskā dezintegrācija. Dezintegrātu frakcionēšana.

	7. Tehniskie un tīrie (kristāliskie) produkti: sedimentācija, jonu apmaiņa, membrānu aparatūra, centrifūgas, filtri, kristalizācija u.c. Fasēšana. Iepakošana.

	8. Mazu mērogu īpaši tīru modernās biotehnoloģijas produktu ieguve. Procesu kontrole. Vadīšana; akcents g.k. uz fermentāciju.. Kvalitātes nodrošināšanas sistēmu izstrādāšana un realizācija uzņēmumos Latvijā (standarti). HACCP principi.

	9. Mikroorganismu augšanas un produktu sintēzes kinētikas matemātiskie apraksti (vispārējie principi).   


Prasības kredītpunktu iegūšanai Lekcijas, semināri, patstāvīgi darbi, vienas ražotnes apskate/sīkāka izpēte, 3 testi. 
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